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Communication des cartes 

Discours, mises en avant, graphisme etc. 

Stratégie prix 

Analyse tarifaire sur les produits dont les prix évoluent (à la hausse comme à la 

baisse) et suivi des prix de tous les menus et prestations « repères » sur 6 saisons  

Développement de produit 

Décryptage des catégories qui se développent et à l’inverse qui se rationnalisent, les 

innovations clés, ou encore les mises en avant spécifiques (bio, marques, nouveautés, 

origine des viandes) 

L’offre des menus 

Benchmark des évolutions de leur structure, du contenu et des prix 

 

 

Périmètre : 

Relevé des cartes réalisé deux fois par an (printemps / été et automne / hiver) 

Délais :  

Cartes disponibles à J+1 après leur sortie et analyse de la stratégie des cartes 

disponibles à J+10 après la sortie 
Enseignes relevées :  

Buffalo Grill, Courtepaille, Hippopotamus, La Boucherie, Pizza Paï, Del Arte, Poivre 

Rouge, Léon de Bruxelles, Flunch, La Pataterie, Mc Donald’s, Quick, Paul, Brioche 

Dorée, La Croissanterie Subway, KFC et Burger King. 

 



 

  
 

 

foodservicevision.fr 74 bld du 11 novembre 1918 69100 Villeurbanne 

T. +33(0)4 37 45 02 65 - F. +33(0)4 37 45 49 74 

 

 

SAS au capital de 50950 € 

483896338 RCS Lyon 

 

  

 

 

 

 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
Quelles sont les tendances de communication ? 
Qui a revu son identité visuelle ? 
Quel est le territoire de communication sur la 
carte ? 
Quels sont les discours mis en avant (qualité, fait 
maison, rapidité…) ? 
Quels services sont communiqués sur la carte ? 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Quelle est la stratégie prix de l’enseigne ? 
Quels sont les produits, les menus qui évoluent ? 
L’offre monte-t-elle en gamme ou devient-elle 
plus accessible ? 
 
 
 
 
 
 
 
 
Quelles sont les évolutions de l’offre en termes 
d’organisation, de renouvellement, de labels … ? 
Quelles sont les innovations clés ? 
Quelles sont les nouvelles tendances en termes 
d’ingrédients ? 
Comment les mécaniques des menus évoluent-
elles ? 
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 3 chaînes 6 chaînes 9 chaînes 
Pack complet - 12 

chaînes 

Prix 1    
saison 

 

3 170 € HT 

 

5 420 € HT 

 

6 450 € HT 

 

7 600 € HT 

Prix 2 
saisons 

 

5 720 € HT 

 

10 000 € HT 

 

12 055 € HT 

 

14 200 € HT synthèse 
annuelle marché offerte 

 
 
Nom :        Email : 

 

 

Prénom :       Tel : 

 

 

Société :      Date : 

 

 

Adresse :      Signature et tampon : 

 

 

PO :   

 
Conditions de règlement : 50% d’acompte à signature et 50% à réception du rapport 

Règlement à 30 jours date de facture 

 

 

 

Merci de compléter et de faxer cette page au 04.37.45.49.74 ou de nous la faire parvenir à l’adresse 

mail suivante : v.alberola@foodservicevision.fr 

 

Enseignes sélectionnées : 
 

 Buffalo Grill   La Boucherie   Ibis    Pizza Paï   

 Hippopotamus  La Pataterie    Novotel   Del Arte 

 Courtepaille  Léon de Bruxelles   Campanile   Poivre Rouge  
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